BRUNCH



MILO

BRUNCH & DINNER

STULLEN

“Pane Maggiore” von Brot & Salz

= R-URE T E RIS H.RO.GM

Zwei cremig gerUhrte Eier, gebratene Champignons, Babyspinat,
italienischer Gran Biraghi, fein geréstete Pinienkerne, Truffelcréeme,
knuspriger Rinderbacon, Sauce Hollandaise

MILO

Zwei wachsweich pochierte Eier, hausgemachte Guacamole d la
Milo, knuspriger Rinderbacon, Babyspinat, gerésteter
Mandelcrunch, Sauce Hollandaise, Sriracha Sauce

LAX

Milder RGucherlachs aus Norwegen, feinster Fruchtkaviar,
Babyspinat, Spiegelei “Sunny Side Up” auf Frischk&secreme,
garniert mit frischen Sprossen und Senf-Dill-Sauce

CRAZY CHICKEN

Hausgemachter Pesto-Aufstrich, frischer Romanasalat, zartes
Hahnchen mit geschmorten Tomaten, verfeinert mit gerésteten
Pinienkernen, italienischem Gran Biraghi und einem Hauch Sriracha

MAKE ME JULCY

Cremige Guacamole, dazu wahlweise Ruhrei oder Spiegelei,
frische Avocadostreifen und knuspriger Rinderbacon. Getoppt mit
Sauce Hollandaise und Sriracha

* k%

Als vegane Alternative zu Bacon und Ei bieten wir unseren veganen
Joghurt, garniert mit knusprigem Granola und frischen Beeren.

1 VON 5

17.50

1:5:.5:0

16.50

16.50

156.50



MILO

BRUNCH & DINNER

Salel)ll-E.N
FOR OUR VEGAN AND VEGGIE FRIENDS

RAINBOW (VEGGIE)

Hausgemachter Rote-Beete-Frischkése, Hirfenkdse,
gerdstete Mandeln, Rucolq, Feigen, verfeinert mit Beeren und Safran-
Balsamicocréme

AVOCADO LOVER (VEGAN)

Hausgemachte Guacamole, Avocado, Rucola, geschmorte
Tomaten, Feigen, getoppt mit frischen Sprossen, Sesamkdérnern
und Safran-Balsamicocreme

SPILGER"H UMMUS (VEGAN)

Knackiges KrautergemuUse aus dem Ofen auf hausgemachten
Hummus, Falafel, Sprossen, Babyspinat, gerdstete Mandeln,
Feigen, Datteln und hausgemachter Safran-Balsamicocreme

L ALTAN _SSFINEST (VEGGLE)

Cremige Buffelmozzarella, knackiger Rucola, geschmorte Cherry
-Tomaten, fein gerdstete Pinienkerne und cremiger Frischkdse,
bestes Olivendl und Balsamicocreme

2 VON 5

14.50

156.50

16.50

16.50



MILO

BRUNCH & DINNER

BRIOCHE

“Brioche” von Brot & Salz

A T.RGEE LE

Zwei wachsweich pochierte Eier, Babyspinat, krosser Rinderbacon,
Truffelcréeme und italienischer Gran Biraghi sowie frische Sprossen
auf Brioche, veredelt mit Sauce Hollandaise und Truffeldl

BENEDICT

Avocado, hausgemachte Guacamole & la Milo, zwei
wachsweiche pochierte Eier, geschmorte Cherry-Tomaten,
Babyspinat, gerdstete Pinienkerne, Sauce Hollandaise

BOWLS

ACAI BOWL

Granola, Kokosmilch, Acai PUree, Banane, Beeren, saisonale
Fruchte, Haferflocken, Mandelsplitter, Kokosraspeln, Chia- und
Leinsamen

APPLE-CREMBLE

Granola, Apfel, Mango, Zimt, Kokosmilch, Haferflocken,
Mandelsplitter, Kokosraspeln, Chia- und Leinsamen

MANGO MARACUJA

Granola, Mangowdrfel, Maracuja Plree, Kokosmilch, Banane,
Passionsfrucht und saisonale Frichte, Haferflocken, Mandelsplitter,
Kokosraspeln, Chia- und Leinsamen

3 VON 5

16.50

15.00

13.00

15.00

14.00



MILO

BRUNCH & DINNER

HOMEMADE WRAPS

CAESAR CHICKEN

Wrap gefullt mit knusprig gebratener Hdhnchenbrust, Salaft,
italienischem Gran Biraghi, hausgemachten Caesar Dressing

SMOKED SALMON

Wrap gefullt mit mildem R&ucherlachs aus Norwegen, Salat, Senf-
Dill-Sauce, Gurken, Frischkdsecreme und Zitronensaft

GIR-EsE€ L WERAV PG GES)

Wrap gefullt mit Hirtenk&se, Oliven, roten Zwiebeln, geschmorten
Tomaten, Gurken, Salat und hausgemachtem Tzatziki

SPICY ORIENTAL ROLL (VEGAN)

Wrap geflllt mit hausgemachtem Hummus, Falafel, Grillgemuse,
Feigen, Datteln, Salat, verfeinert mit Safran-Balsamico-Créme und
Mandeln

4 VON 5

156.00

15.50

14.50

14.50



MILO

BRUNCH & DINNER

SWEETS

ELEWE EY M6 14.00

Drei Pancakes, luftig & locker

WAHLWEISE MIT:
Banane, Mandeln und Schokoso3e ODER
Ahornsirup und frischen Beeren

FRENCH TOAST A LA MILO 16.00

French Toast mit Mascarpone, Mandeln und Beeren

HOT BROWNIE g

Mit Sahne, Beeren, Puderzucker

5 VON 5



DINNER



MILO

BRUNCH & DINNER

MILO SIGNATURE

Mit Liebe zubereitet fUr besondere Momente

GNOCCHI ROTE BETE &§ TRUFFEL 18.90

Fluffige mit Bergkdse geflillte Rote Bete Gnocchi, geschwenkt in
aromatischer Salbeibutter, verfeinert mit edler Truffelnote und frisch
gehobeltem Parmesan

TORIFELLCONTWIFDEACHSYS.CHW.ARZ) 18.50

Zarte Tortelloni mit feiner Wildlachsflllung, geschwenkt in leichter
Zitronenbutter und abgeschmeckt mit frischem Dill, Parmesan und
einem Hauch Zitronenzeste

QUADRONI KURBIS - INGWER - ORANGE 16.50

Mit Klrbiscreme, Ingwer & Orange gefullte Quadroni, geschwenkt in
Salbeibutter und getoppt mit gerésteten karamellisierten
KUrbiskernen und Parmesan

MACH'S BESONDERS

PORTION FRISCH GEHOBELTEN PARMESAN 2.00
GEROSTETE PINIENKERNE 1.50
GEGRILLTE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN 3.80

1 VON 6



MILO

BRUNCH & DINNER

PASTA FAVORITES

[talienische, handgemachte Pasta

FIORELLI TRUFFEL 19.00

Feine Fiorelli mit intensiver Truffelfullung, geschwenkt in Butter und
mit frisch gehobeltem Parmesan vollendet

AGNOLOTTI FEIGE &8 WALNUSS (VEGAN) 16.50

Handgemachte Agnolotti geflllt mit stBlicher Feige und knackiger
Walnuss, verfeinert in Olivendl und mit mediterranen Krdutern
abgeschmeckt

SCHIAFFONI MOZZARELLA 16.50

GroBe Schiaffoni, geflllt mit cremigem Mozzarella, serviert mit
frischem Basilikum, fruchtiger TomatensoBe und Parmesan

TRIANGOLI MASCARPONE - ZITRONE 16.50

Feine Triangoli geflllt mit cremigem Mascarpone und frischer
Zitrone, geschwenkt in Salbeibutter und garniert mit einem Hauch
Zitronenzeste und Parmesan

MACH'S BESONDERS

PORTION FRISCH GEHOBELTEN PARMESAN 2.00
GEROSTETE PINIENKERNE 1.50
GEGRILLTE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN 3.80

2 VON 6



MILO

BRUNCH & DINNER

SALATE

Frisch, leicht und voller Geschmack

BURRATA &§ RUCOLA

Cremige Burrata auf frischem Rucola, kombiniert mit Himbeeren,
Heidelbeeren, karamellisierten WalnUssen, roten
Radieschensprossen und Balsamicocreme

CAESAR CHICKEN

Knackiger R6mersalat, saftfiges Hadhnchen, sonnengereifte
Tomaten, Parmesan, knusprige Croutons, Pinienkerne, serviert mit
klassischem Caesar-Dressing und Sriracha flr den extra Kick

GNL.C GH] -ROFE_BESFE

Warme Rote-Bete-Gnocchi auf frischem Rucola, kombiniert mit
Feta, WalnUssen, roten Radieschensprossen und
Safranbalsamicocréeme

M E-DTRE RERANERYFELGENS & F B ASHel-AT:

SUBe sonnengereifte Feigen, cremiger Feta und geschmorte
Cherry-Tomaten auf Rucola, Porreesprossen, verfeinert mit
gerosteten Pinienkernen und Balsamicocreme

MACH’'S BESONDERS

MIT FRISCHEN BEEREN VOM MARKT

FRISCHE AVOCADO

GEGRILLTES PANE MAGGIORE VON BROT & SALZ
GEGRILLTE FALAFEL ODER BUFFELMOZZARELLA

3 VON 6

156.50

15.50

15.50

15.50

2.90
2.50
2.00
2.90



MILO

BRUNCH & DINNER

WARME SANDWICHES

Aus der Hand furs Herz

TRUFFEL & BACON 14.30

Intensive Truffelcreme, knuspriger Rinderbacon, Rucola und frisch
gehobelter Parmesan

HAHNCHEN 13.50

Zartes, goldbraun gebratenes H&dhnchen, knackiger Rucola,
kombiniert mit Parmesan und hausgemachtem Pesto, getoppt mit
feuriger Sriracha

MEDITERRAN (VEGAN) 12.50

Gegrillfes Gemuse auf mediterranem hausgemachtem Hummus,
dazu warme Falafel und gebrannte Mandeln.
Safranbalsamicocreme rundet den Geschmack ab

BERE B B 12.50

SuBe sonnengereifte Feigen, cremiger Feta und Rucola auf zartem
Frischkdase, verfeinert mit einem Hauch Waldhonig, garniert mit
dunkler Balsamicocréme

MACH_S.BESONDERS

KNACKIGER BEILAGENSALAT 3.50
FRISCHE AVOCADO 2.50
HAUSGEMACHTER DIP 1.90

Truffelcreme / Guacamole / Sriracha-Mayo / orientalischer Hummus

4 VON 6



MILO

BRUNCH & DINNER

LET'S SHARE

FUr gemeinsame Momente

KASEPLATTE 17.50

Eine handverlesene Auswahl internationaler Késesorten von mild
bis wirzig. Serviert mit NUssen, frischem Obst und feinem
Feigensenf. Dazu knusprig gegrilltes Pane Maggiore von Brot & Salz

MOLCAJETE - GUACAMOLE ZUM 11.5.0
SELBERMACHEN

Frische Avocados, Tomaten, Limetten und aromatische Kréuter im
traditionellen Steinmorser — du bestimmst, wie deine Guacamole
schmeckt. Dazu knusprig gegrilltes Pane Maggiore von Brot & Salz

5 VON 6



MILO

BRUNCH & DINNER

ZUCKER & LIEBE

Ein Loffel Gllck, ein Hauch Kindheit und ganz viel Liebe

CHEESECAKE 9.90

Mini-Cheesecake mit knusprigem Keksboden, garniert mit Sahne
und Beeren

SCHOKOLADEN-SOUFFLE 9.90

Dunkles Schokoladen-Soufflé mit einem Kern aus geschmolzener
Schokolade, serviert mit Sahne und Beeren

HOT BROWNIES 9.90

Zwei heiBe Schokoladen-Brownies, garniert mit Sahne und Beeren

MACH -S-B.ES.ONDERS

LOTUS- ODER OREO-CRUNCH 2.00
FRUCHTIGES ERDBEERPUREE 2.00
FRISCHER BANANEN-TATAR MIT BEEREN 2.00

6 VON 6



DRINRKRS



MILO

BRUNCH & DINNER

T

CAFE CREME
MM=C FRCAR EEE
ESRRESSD
D.O:PRLO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

BlO>FEE

Schwarzer Tee, Kamille, Pfefferminz,

griner Tee, Frichte-Tee, Zitronen Ingwer Tee

mit Honig (hausgemacht)

EhOalaEiRag ) l)
AL AT E (VAN TERNACO DFERYSEFEY.)

MATCHA LATTE
GO D ENAEATT T

HETSSE - SCHOKO=(DUNKEL.ODER WE{SS)

EA REEERE D@<('C OB

EXTRAS

ESPRESSO SHOT

FLAVOUR
Strawberry, Vanille, Karamell, Haselnuss

HAFER- ODER KOKOSMILCH

BAILEYS SHOT

1 VON 5

.70

.80

.10

.10

.40

.70

.90

.90

.90

.90

.90

.00

.00

.50

.70

.50



MILO

BRUNCH & DINNER

QD LES 0.35L 0.75L
PREMIUM PUREZZA WASSER 2.90 5.90
LAUT/LEISE

0.2L
COLA 3.90
COLA ZERO 3.90
FANTA 3.90
SREREFE 3.90

0.25L 0.4L

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 4.20 6.50

0.3L
APFEL-/~SCHGOREE 4.80
MARAC i SCHORTE 4.80
JOHANNISBEERE 78 CHORIEE 4.80
RHABARBER / SCHORLE 5.20
KIBA 5:2.0
HOMEMADE 0.4L
MILO LIME LIMONADE (ENTHALT LAKTOSE) 6.90
BASIL STRAWBERRY 6.90
PEACH LIMONADE 6.90
PASSION FRUIT LIMONADE 6.90

2 VON 5



MILO

BRUNCH & DINNER

RRO.SE.C.C.O

EROSEC.CO
BELLINI
ROSSINI

TR ORLEEAT BN

SPRITZVARIATIONEN

ARERO | ~SPRIfZ

LM G C BdoisOSS R RIFSZ
LR =B-ERAR®
SARTI SPRITZ

HUGO

=W =55

SPATEN MUNCHNER HELL
WETDE RINESTALKOHOEERET
WELDE NATURRADLER
PAULANER HEFE WEISSBIER
PAULANER HEFE ALKOHOLFREI

CORONA EXTRA

WEINSCHORLE

RIESLINGSCHORLEE
PORTUGIESER ROSE SCHORLE

3 VON 5

0.1L
4.90

9.90

5.50

5.50

0.2L

5.90

5.90

0.75L
28.00

0.33L

0.33L
0.5L
0.5L
o

.355L



MILO

BRUNCH & DINNER

PRADIKATSWEINE
Aus seit 1667 familiengefuhrten Weingut GraBmuck

AUXERROIS KABINETT 0.2L
weiB | tfrocken | Pfalz | 2024 7.90
Deutscher Pradikatswein

Ein feiner, eleganter WeiBwein mit Aromen von
reifen Mirabellen, Aprikosen und knackigen Apfeln.
Seine sanfte Sdure und harmonische Struktur
machen ihn zu einem echten Allrounder. Der
Auxerrois ist ein vielseitiger Begleiter fur die

meisten Milo-Speisen

WHEN THE SUN GOES DOWN 0.2L
Riesling Kabinett | weiB | stuB | Pfalz | 2023 8.50
Deutscher Pradikatswein

Ausgezeichnet mit goldener Preisminze der DLG

Ein wahres Sommerwunder: aromenreich, frisch und
von einem nur sehr feinen Hauch SGure umgeben.
Dieser Riesling vereint Fruchtigkeit, Lebendigkeit
und eine wunderbare Leichtigkeit. Ein Wein, der
den Sommer nicht nur einfdngt, sondern ihn mit
jedem Schluck neu erlebbar macht. Unsere absolute
Empfehlung zu all unseren stiBen Kreationen

4 VON 5

0.75L
27.00

0.75L
29.00



MILO

BRUNCH & DINNER

QUALITATSWEINE

Aus seit 1667 familiengefuhrten Weingut GraBmuck

WEISSBURGUNDER 0.2L
weiB | frocken | Pfalz | 2023 7.50
Deutscher Qualitdtswein

Ausgezeichnet mit silberner Kammerpreismuinze

Frisch und ausgewogen, mit Noten von reifen Apfeln,
zarter Nussigkeit und feiner Mineralitdat. Ein
harmonischer Wein, der durch seine Eleganz
Uberzeugt. Er passt perfekt zu allen unseren
Flammkuchen, besonders aber mit Ziegenkd&se oder
Birne & Feige

SAUVIGNON BLANC 0.2L
weiB | trocken | Pfalz | 2023 7.90
Deutscher Qualitdtswein

Ausgezeichnet mit goldener Preismuinze der DLG

Ein Sauvignon Blanc voller Ausdruck und Frische: in
der Nase kraftige Aromen von Stachelbeere, Kiwi
und Grapefruit, begleitet von feinen kr&uterwirzigen
Nuancen. Straff und frisch im Abgang — passt

perfekt zu unserer Molcajete

PORTEGIE SER &-D'ORNE ELPDER 0.2L
rot | halbtrocken | Pfalz | 2022 7.50
Deutscher Qualitédtswein

Ein fruchtbetonter Rotwein mit Aromen von Kirsche
und Beeren, samtig-weich am Gaumen mit feiner
RestsliBe. Angenehm rund, leicht und unkompliziert

— ideal fur gesellige Abende

* k%

Sie méchten mehr Gber enthaltene Alergene oder Zusatzstoffe erfahren?
Unsere Alergenkarte liegt flr Sie bereit — sprechen Sie uns einfach an.

5 VON 5

0.75L
26.00

0.75L
27.00



	MILO
	BRUNCH

	MILO
	STULLEN
	“Pane Maggiore” von Brot & Salz

	TRUFFLED MUSHROOM
	Zwei cremig gerührte Eier, gebratene Champignons, Babyspinat, italienischer Gran Biraghi, fein geröstete Pinienkerne, Trüffelcrème, knuspriger Rinderbacon, Sauce Hollandaise
	Zwei wachsweich pochierte Eier, hausgemachte Guacamole á la Milo, knuspriger Rinderbacon, Babyspinat, gerösteter Mandelcrunch, Sauce Hollandaise, Sriracha Sauce

	LAX
	Milder Räucherlachs aus Norwegen, feinster Fruchtkaviar, Babyspinat, Spiegelei “Sunny Side Up” auf Frischkäsecrème, garniert mit frischen Sprossen und Senf-Dill-Sauce

	CRAZY CHICKEN
	Hausgemachter Pesto-Aufstrich, frischer Romanasalat, zartes Hähnchen mit geschmorten Tomaten, verfeinert mit gerösteten Pinienkernen, italienischem Gran Biraghi und einem Hauch Sriracha

	MAKE ME JUICY
	Cremige Guacamole, dazu wahlweise Rührei oder Spiegelei, frische Avocadostreifen und knuspriger Rinderbacon. Getoppt mit Sauce Hollandaise und Sriracha
	17.50
	15.50
	16.50
	16.50
	15.50
	*** Als vegane Alternative zu Bacon und Ei bieten wir unseren veganen Joghurt, garniert mit knusprigem Granola und frischen Beeren.
	1 VON 5
	14.50
	15.50
	16.50
	2 VON 5

	3 VON 5



	CAESAR CHICKEN
	SMOKED SALMON
	GREEK LOVER (VEGGIE)
	14.50
	4 VON 5


	HOT BROWNIE
	Mit Sahne, Beeren, Puderzucker
	16.00
	9.90
	5 VON 5



	MILO
	DINNER

	MILO
	DRINKS
	HOTTIES
	CAFE CRÈME
	DOPPIO

	EXTRAS
	HAFER- ODER KOKOSMILCH
	4.90
	5.90
	0.50
	0.70



	COLDIES
	0.2L
	3.90
	COLA ZERO
	APFEL / SCHORLE
	MARACUJA / SCHORLE
	4.80
	4.80



	HOMEMADE
	MILO LIME LIMONADE
	Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück
	0.2L
	0.2L
	0.75L
	27.00
	29.00
	4 VON 5


	QUALITÄTSWEINE
	Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück
	0.2L
	0.2L
	0.75L
	0.75L
	7.50
	26.00
	7.90
	7.50
	*** Sie möchten mehr über enthaltene Alergene oder Zusatzstoffe erfahren? Unsere Alergenkarte liegt für Sie bereit – sprechen Sie uns einfach an.
	5 VON 5





