
MILO
brunch & dinner 

BRUNCH



S T U L L E NS T U L L E N

Zwei cremig gerührte Eier, gebratene Champignons, Babyspinat,

italienischer Gran Biraghi, fein geröstete Pinienkerne, Trüffelcrème,

knuspriger Rinderbacon, Sauce Hollandaise

T R U F F L E D  M U S H R O O M 1 7 . 5 0

M I L O  

Zwei wachsweich pochierte Eier, hausgemachte Guacamole á la

Milo, knuspriger Rinderbacon, Babyspinat, gerösteter

Mandelcrunch, Sauce Hollandaise, Sriracha Sauce

1 5 . 5 0

1  V O N  5

S T U L L E N

L A X

Milder Räucherlachs aus Norwegen, feinster Fruchtkaviar,

Babyspinat, Spiegelei “Sunny Side Up” auf Frischkäsecrème,

garniert mit frischen Sprossen und Senf-Dill-Sauce

1 6 . 5 0

***

Als vegane Alternative zu Bacon und Ei bieten wir unseren veganen

Joghurt, garniert mit knusprigem Granola und frischen Beeren.

“Pane Maggiore” von Brot & Salz

C R A Z Y  C H I C K E N

Hausgemachter Pesto-Aufstrich, frischer Romanasalat, zartes

Hähnchen mit geschmorten Tomaten, verfeinert mit gerösteten

Pinienkernen, italienischem Gran Biraghi und einem Hauch Sriracha

1 6 . 5 0

M A K E  M E  J U I C Y

Cremige Guacamole, dazu wahlweise Rührei oder Spiegelei,

frische Avocadostreifen und knuspriger Rinderbacon. Getoppt mit

Sauce Hollandaise und Sriracha

1 5 . 5 0

MILO
brunch & dinner



2  V O N  5

A V O C A D O  L O V E R   ( V E G A N )

Hausgemachte Guacamole, Avocado, Rucola, geschmorte

Tomaten, Feigen, getoppt mit frischen Sprossen, Sesamkörnern

und Safran-Balsamicocrème

1 5 . 5 0

I T A L I A N ´ S  F I N E S T   ( V E G G I E )

Cremige Büffelmozzarella, knackiger Rucola, geschmorte Cherry

-Tomaten, fein geröstete Pinienkerne und cremiger Frischkäse,

bestes Olivenöl und Balsamicocrème

1 6 . 5 0

S P I C E D  H U M M U S   ( V E G A N )

Knackiges Kräutergemüse aus dem Ofen auf hausgemachten

Hummus, Falafel, Sprossen, Babyspinat, geröstete Mandeln,

Feigen, Datteln und hausgemachter Safran-Balsamicocrème

1 6 . 5 0

F O R  O U R  V E G A N  A N D  V E G G I E  F R I E N D S

S T U L L E NS T U L L E NS T U L L E N

R A I N B O W   ( V E G G I E )

Hausgemachter Rote-Beete-Frischkäse, Hirtenkäse, 

geröstete Mandeln, Rucola, Feigen, verfeinert mit Beeren und Safran-

Balsamicocrème

1 4 . 5 0

MILO
brunch & dinner



Zwei wachsweich pochierte Eier, Babyspinat, krosser Rinderbacon,

Trüffelcrème und italienischer Gran Biraghi sowie frische Sprossen

auf Brioche, veredelt mit Sauce Hollandaise und Trüffelöl

1 6 . 5 0

3  V O N  5

B R I O C H EB R I O C H EB R I O C H E

B E N E D I C T

Avocado, hausgemachte Guacamole á la Milo, zwei

wachsweiche pochierte Eier, geschmorte Cherry-Tomaten,

Babyspinat, geröstete Pinienkerne, Sauce Hollandaise

1 5 . 0 0

B O W L S

A C A Í  B O W L  
Granola, Kokosmilch, Acaí Püree, Banane, Beeren, saisonale

Früchte, Haferflocken, Mandelsplitter, Kokosraspeln, Chia- und

Leinsamen

1 3 . 0 0

A P P L E  C R U M B L E
Granola, Apfel, Mango, Zimt, Kokosmilch, Haferflocken,

Mandelsplitter, Kokosraspeln, Chia- und Leinsamen

1 5 . 0 0

M A N G O  M A R A C U J A  

Granola, Mangowürfel, Maracuja Püree, Kokosmilch, Banane,

Passionsfrucht und saisonale Früchte, Haferflocken, Mandelsplitter,

Kokosraspeln, Chia- und Leinsamen

1 4 . 0 0

B O W L S

L A  T R U F F L E

“Brioche” von Brot & Salz

MILO
brunch & dinner



4  V O N  5

S M O K E D  S A L M O N

Wrap gefüllt mit mildem Räucherlachs aus Norwegen, Salat, Senf-

Dill-Sauce, Gurken, Frischkäsecrème und Zitronensaft

1 5 . 5 0

H O M E M A D E  W R A P S

C A E S A R  C H I C K E N

Wrap gefüllt mit knusprig gebratener Hähnchenbrust, Salat,

italienischem Gran Biraghi, hausgemachten Caesar Dressing

1 5 . 0 0

S P I C Y  O R I E N T A L  R O L L  ( V E G A N )

Wrap gefüllt mit hausgemachtem Hummus, Falafel, Grillgemüse,

Feigen, Datteln, Salat, verfeinert mit Safran-Balsamico-Crème und

Mandeln

1 4 . 5 0

G R E E K  L O V E R  ( V E G G I E )
Wrap gefüllt mit Hirtenkäse, Oliven, roten Zwiebeln, geschmorten

Tomaten, Gurken, Salat und hausgemachtem Tzatziki

1 4 . 5 0

MILO
brunch & dinner



S W E E T SS W E E T SS W E E T S

WAHLWEISE MIT: 

Banane, Mandeln und Schokosoße ODER

Ahornsirup und frischen Beeren

F L U F F Y  M I L O

Drei Pancakes, luftig & locker

1 4 . 0 0

5  V O N  5

F R E N C H  T O A S T  À  L A  M I L O

French Toast mit Mascarpone, Mandeln und Beeren

1 6 . 0 0

H O T  B R O W N I E

Mit Sahne, Beeren, Puderzucker

9 . 9 0

MILO
brunch & dinner



MILO
brunch & dinner 

DINNER



Fluffige mit Bergkäse gefüllte Rote Bete Gnocchi, geschwenkt in

aromatischer Salbeibutter, verfeinert mit edler Trüffelnote und frisch

gehobeltem Parmesan

1 8 . 9 0

1  V O N  6

M I L O  S I G N A T U R EM I L O  S I G N A T U R EM I L O  S I G N A T U R E

G N O C C H I  R O T E  B E T E  &  T R Ü F F E L

Mit Liebe zubereitet für besondere Momente

MILO
brunch & dinner

Zarte Tortelloni mit feiner Wildlachsfüllung, geschwenkt in leichter

Zitronenbutter und abgeschmeckt mit frischem Dill, Parmesan und

einem Hauch Zitronenzeste

1 8 . 5 0T O R T E L L O N I  W I L D L A C H S  ( S C H W A R Z )

Mit Kürbiscrème, Ingwer & Orange gefüllte Quadroni, geschwenkt in

Salbeibutter und getoppt mit gerösteten karamellisierten

Kürbiskernen und Parmesan

1 6 . 5 0Q U A D R O N I  K Ü R B I S  -  I N G W E R  -  O R A N G E

M A C H ’ S  B E S O N D E R S

P O R T I O N  F R I S C H  G E H O B E L T E N  P A R M E S A N 2 . 0 0

G E R Ö S T E T E  P I N I E N K E R N E 1 . 5 0

G E G R I L L T E  H Ä H N C H E N B R U S T S T R E I F E N 3 . 8 0



Feine Fiorelli mit intensiver Trüffelfüllung, geschwenkt in Butter und

mit frisch gehobeltem Parmesan vollendet

1 9 . 0 0

2  V O N  6

P A S T A  F A V O R I T E SP A S T A  F A V O R I T E SP A S T A  F A V O R I T E S

F I O R E L L I  T R Ü F F E L

Italienische, handgemachte Pasta

MILO
brunch & dinner

Handgemachte Agnolotti gefüllt mit süßlicher Feige und knackiger

Walnuss, verfeinert in Olivenöl und mit mediterranen Kräutern

abgeschmeckt

1 6 . 5 0A G N O L O T T I  F E I G E  &  W A L N U S S  ( V E G A N )

Große Schiaffoni, gefüllt mit cremigem Mozzarella, serviert mit

frischem Basilikum, fruchtiger Tomatensoße und Parmesan

1 6 . 5 0S C H I A F F O N I  M O Z Z A R E L L A

Feine Triangoli gefüllt mit cremigem Mascarpone und frischer

Zitrone, geschwenkt in Salbeibutter und garniert mit einem Hauch

Zitronenzeste und Parmesan

1 6 . 5 0T R I A N G O L I  M A S C A R P O N E  -  Z I T R O N E

M A C H ’ S  B E S O N D E R S

P O R T I O N  F R I S C H  G E H O B E L T E N  P A R M E S A N 2 . 0 0

G E R Ö S T E T E  P I N I E N K E R N E 1 . 5 0

G E G R I L L T E  H Ä H N C H E N B R U S T S T R E I F E N 3 . 8 0



Cremige Burrata auf frischem Rucola, kombiniert mit Himbeeren,

Heidelbeeren, karamellisierten Walnüssen, roten

Radieschensprossen und Balsamicocrème

1 5 . 5 0

3  V O N  6

S A L A T ES A L A T ES A L A T E

B U R R A T A  &  R U C O L A

Frisch, leicht und voller Geschmack

MILO
brunch & dinner

Knackiger Römersalat, saftiges Hähnchen, sonnengereifte

Tomaten, Parmesan, knusprige Croutons, Pinienkerne, serviert mit

klassischem Caesar-Dressing und Sriracha für den extra Kick

1 5 . 5 0C A E S A R  C H I C K E N

Warme Rote-Bete-Gnocchi auf frischem Rucola, kombiniert mit

Feta, Walnüssen, roten Radieschensprossen und

Safranbalsamicocrème 

1 5 . 5 0G N O C C H I  R O T E  B E T E

Süße sonnengereifte Feigen, cremiger Feta und geschmorte

Cherry-Tomaten auf Rucola, Porreesprossen, verfeinert mit

gerösteten Pinienkernen und Balsamicocrème

1 5 . 5 0M E D I T E R R A N E R  F E I G E N  &  F E T A  S A L A T

M A C H ’ S  B E S O N D E R S

M I T  F R I S C H E N  B E E R E N  V O M  M A R K T 2 . 9 0

F R I S C H E  A V O C A D O 2 . 5 0

G E G R I L L T E S  P A N E  M A G G I O R E  V O N  B R O T  &  S A L Z 2 . 0 0

G E G R I L L T E  F A L A F E L  O D E R  B Ü F F E L M O Z Z A R E L L A 2 . 9 0



Gegrilltes Gemüse auf mediterranem hausgemachtem Hummus,

dazu warme Falafel und gebrannte Mandeln.

Safranbalsamicocrème rundet den Geschmack ab

1 2 . 5 0

4  V O N  6

W A R M E  S A N D W I C H E SW A R M E  S A N D W I C H E SW A R M E  S A N D W I C H E S

M E D I T E R R A N  ( V E G A N )

Aus der Hand fürs Herz

MILO
brunch & dinner

Zartes, goldbraun gebratenes Hähnchen, knackiger Rucola,

kombiniert mit Parmesan und hausgemachtem Pesto, getoppt mit

feuriger Sriracha

1 3 . 5 0H Ä H N C H E N

Intensive Trüffelcrème, knuspriger Rinderbacon, Rucola und frisch

gehobelter Parmesan

1 4 . 3 0T R Ü F F E L  &  B A C O N

Süße sonnengereifte Feigen, cremiger Feta und Rucola auf zartem

Frischkäse, verfeinert mit einem Hauch Waldhonig, garniert mit

dunkler Balsamicocrème

1 2 . 5 0F E I G E  &  F E T A

M A C H ’ S  B E S O N D E R S

K N A C K I G E R  B E I L A G E N S A L A T 3 . 5 0

F R I S C H E  A V O C A D O 2 . 5 0

H A U S G E M A C H T E R  D I P 1 . 9 0

Trüffelcrème / Guacamole / Sriracha-Mayo / orientalischer Hummus



5  V O N  6

L E T ’ S  S H A R EL E T ’ S  S H A R EL E T ’ S  S H A R E

Für gemeinsame Momente

MILO
brunch & dinner

Frische Avocados, Tomaten, Limetten und aromatische Kräuter im

traditionellen Steinmörser – du bestimmst, wie deine Guacamole

schmeckt. Dazu knusprig gegrilltes Pane Maggiore von Brot & Salz

1 1 . 5 0M O L C A J E T E  –  G U A C A M O L E  Z U M

S E L B E R M A C H E N

Eine handverlesene Auswahl internationaler Käsesorten von mild

bis würzig. Serviert mit Nüssen, frischem Obst und feinem

Feigensenf. Dazu knusprig gegrilltes Pane Maggiore von Brot & Salz

1 7 . 5 0K Ä S E P L A T T E



Dunkles Schokoladen-Soufflé mit einem Kern aus geschmolzener

Schokolade, serviert mit Sahne und Beeren

9 . 9 01

6  V O N  6

Z U C K E R  &  L I E B EZ U C K E R  &  L I E B EZ U C K E R  &  L I E B E

S C H O K O L A D E N - S O U F F L É

Ein Löffel Glück, ein Hauch Kindheit und ganz viel Liebe

MILO
brunch & dinner

Mini-Cheesecake mit knusprigem Keksboden, garniert mit Sahne

und Beeren

9 . 9 01C H E E S E C A K E

H O T  B R O W N I E S

Zwei heiße Schokoladen-Brownies, garniert mit Sahne und Beeren

9 . 9 01

M A C H ’ S  B E S O N D E R S

L O T U S -  O D E R  O R E O - C R U N C H 2 . 0 0

F R U C H T I G E S  E R D B E E R P Ü R E E 2 . 0 0

F R I S C H E R  B A N A N E N - T A T A R  M I T  B E E R E N 2 . 0 0



MILO
brunch & dinner 

DRINKS



C A F E  C R È M E 3 . 7 0

M I L C H K A F F E E 4 . 8 0

E S P R E S S O 3 . 1 0

D O P P I O 5 . 1 0

C A P P U C C I N O 4 . 4 0

L A T T E  M A C C H I A T O 4 . 7 0

B I O  T E E

S c h w a r z e r  T e e ,  K a m i l l e ,  P f e f f e r m i n z ,  

g r ü n e r  T e e ,  F r ü c h t e - T e e ,  Z i t r o n e n  I n g w e r  T e e

m i t  H o n i g  ( h a u s g e m a c h t )

4 . 9 0

F L A V O U R  

S t r a w b e r r y ,  V a n i l l e ,  K a r a m e l l ,  H a s e l n u s s 0 . 5 0

H A F E R -  O D E R  K O K O S M I L C H 0 . 7 0

H O T T I E S

E X T R A S

H O T T I E SH O T T I E S

F L A V O U RF L A V O U R

E S P R E S S O  S H O T 2 . 0 0

B A I L E Y S  S H O T 3 . 5 0

C H A I  L A T T E  ( V A N I L L A  O D E R  S P I C Y ) 5 . 9 0

M A T C H A  L A T T E 5 . 9 0

G O L D E N  L A T T E 5 . 9 0

H E I S S E  S C H O K O  ( D U N K E L  O D E R  W E I S S ) 5 . 9 0

L A T T E  F R E D O  ( C O L D ) 5 . 0 0

H O T  O R  C O L D

1  V O N  5

MILO
brunch & dinner



P R E M I U M  P U R E Z Z A  W A S S E R  

L A U T / L E I S E

2 . 9 0

C O L A 3 . 9 0

C O L A  Z E R O 3 . 9 0

F A N T A 3 . 9 0

S P R I T E 3 . 9 0

A P F E L  /  S C H O R L E 4 . 8 0

M I L O  L I M E  L I M O N A D E  6 . 9 0

6 . 9 0

M A R A C U J A  /  S C H O R L E 4 . 8 0

J O H A N N I S B E E R E  /  S C H O R L E  4 . 8 0

H O M E M A D E  

0 . 3 5 L   0 . 7 5 LC O L D I E S

0 . 2 L

0 . 3 L

C O L D I E SC O L D I E S 0 . 3 5 L   0 . 7 5 L0 . 3 5 L   0 . 7 5 L

0 . 3 L  0 . 3 L   

5 . 9 0

B A S I L  S T R A W B E R R Y

6 . 9 0P E A C H  L I M O N A D E

6 . 9 0P A S S I O N  F R U I T  L I M O N A D E

0 . 4 L   

( E N T H Ä L T  L A K T O S E )

R H A B A R B E R  /  S C H O R L E  5 . 2 0

K I B A 5 . 2 0

F R I S C H  G E P R E S S T E R  O R A N G E N S A F T 6 . 5 0

0 . 4 L0 . 4 L  0 . 4 L   0 . 2 5 L   0 . 2 5 L   0 . 2 5 L   

4 . 2 0  

2  V O N  5

MILO
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P R O S E C C OP R O S E C C OP R O S E C C O

P R O S E C C O 4 . 9 0

0 . 1 L     0 . 7 5 L0 . 1 L     0 . 7 5 L0 . 1 L     0 . 7 5 L

2 8 . 0 0

B E L L I N I 6 . 9 0

R O S S I N I 6 . 9 0

T R O P I C A L  B E L L I N I 6 . 9 0

S P R I T Z V A R I A T I O N E NS P R I T Z V A R I A T I O N E NS P R I T Z V A R I A T I O N E N

A P E R O L  S P R I T Z 9 . 9 0

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 9 . 9 0

L I L L E T  B E R R Y 9 . 9 0

S A R T I  S P R I T Z 9 . 9 0

H U G O 9 . 9 0

B I E R EB I E R EB I E R E

S P A T E N  M Ü N C H N E R  H E L L 4 . 2 0

W E L D E  P I L S  A L K O H O L F R E I 4 . 2 0

P A U L A N E R  H E F E  W E I S S B I E R 5 . 5 0

P A U L A N E R  H E F E  A L K O H O L F R E I 5 . 5 0

C O R O N A  E X T R A 4 . 2 0

0 . 3 3 L0 . 3 3 L0 . 3 3 L

0 . 5 L0 . 5 L0 . 5 L

0 . 5 L0 . 5 L0 . 5 L

0 . 3 5 5 L0 . 3 5 5 L0 . 3 5 5 L

0 . 3 3 L0 . 3 3 L0 . 3 3 L

W E L D E  N A T U R R A D L E R 5 . 5 0 0 . 5 L0 . 5 L0 . 5 L

R I E S L I N G S C H O R L E 5 . 9 0

5 . 9 0

W E I N S C H O R L E

P O R T U G I E S E R  R O S É  S C H O R L E

0 . 2 L   

3  V O N  5

MILO
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P R Ä D I K A T S W E I N EP R Ä D I K A T S W E I N EP R Ä D I K A T S W E I N E

4  V O N  5

A U X E R R O I S  K A B I N E T T

w e i ß  |  t r o c k e n  |  P f a l z  |  2 0 2 4

D e u t s c h e r  P r ä d i k a t s w e i n

E i n  f e i n e r ,  e l e g a n t e r  W e i ß w e i n  m i t  A r o m e n  v o n

r e i f e n  M i r a b e l l e n ,  A p r i k o s e n  u n d  k n a c k i g e n  Ä p f e l n .

S e i n e  s a n f t e  S ä u r e  u n d  h a r m o n i s c h e  S t r u k t u r

m a c h e n  i h n  z u  e i n e m  e c h t e n  A l l r o u n d e r .  D e r

A u x e r r o i s  i s t  e i n  v i e l s e i t i g e r  B e g l e i t e r  f ü r  d i e

m e i s t e n  M i l o - S p e i s e n

W H E N  T H E  S U N  G O E S  D O W N

R i e s l i n g  K a b i n e t t  |  w e i ß  |  s ü ß  |  P f a l z  |  2 0 2 3

D e u t s c h e r  P r ä d i k a t s w e i n

A u s g e z e i c h n e t  m i t  g o l d e n e r  P r e i s m ü n z e  d e r  D L G

E i n  w a h r e s  S o m m e r w u n d e r :  a r o m e n r e i c h ,  f r i s c h  u n d

v o n  e i n e m  n u r  s e h r  f e i n e n  H a u c h  S ä u r e  u m g e b e n .

D i e s e r  R i e s l i n g  v e r e i n t  F r u c h t i g k e i t ,  L e b e n d i g k e i t

u n d  e i n e  w u n d e r b a r e  L e i c h t i g k e i t .  E i n  W e i n ,  d e r

d e n  S o m m e r  n i c h t  n u r  e i n f ä n g t ,  s o n d e r n  i h n  m i t

j e d e m  S c h l u c k  n e u  e r l e b b a r  m a c h t .  U n s e r e  a b s o l u t e

E m p f e h l u n g  z u  a l l  u n s e r e n  s ü ß e n  K r e a t i o n e n

7 . 9 0

0 . 2 L0 . 2 L0 . 2 L

2 7 . 0 0

0 . 7 5 L0 . 7 5 L0 . 7 5 L

8 . 5 0

0 . 2 L0 . 2 L0 . 2 L

2 9 . 0 0

0 . 7 5 L0 . 7 5 L0 . 7 5 L

Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück

MILO
brunch & dinner



5  V O N  5

P O R T U G I E S E R  &  D O R N F E L D E R

r o t  |  h a l b t r o c k e n  |  P f a l z  |  2 0 2 2

D e u t s c h e r  Q u a l i t ä t s w e i n

E i n  f r u c h t b e t o n t e r  R o t w e i n  m i t  A r o m e n  v o n  K i r s c h e

u n d  B e e r e n ,  s a m t i g - w e i c h  a m  G a u m e n  m i t  f e i n e r

R e s t s ü ß e .  A n g e n e h m  r u n d ,  l e i c h t  u n d  u n k o m p l i z i e r t

–  i d e a l  f ü r  g e s e l l i g e  A b e n d e

7 . 5 0

0 . 2 L0 . 2 L0 . 2 L

W E I S S B U R G U N D E R

w e i ß  |  t r o c k e n  |  P f a l z  |  2 0 2 3

D e u t s c h e r  Q u a l i t ä t s w e i n

A u s g e z e i c h n e t  m i t  s i l b e r n e r  K a m m e r p r e i s m ü n z e

F r i s c h  u n d  a u s g e w o g e n ,  m i t  N o t e n  v o n  r e i f e n  Ä p f e l n ,

z a r t e r  N u s s i g k e i t  u n d  f e i n e r  M i n e r a l i t ä t .  E i n

h a r m o n i s c h e r  W e i n ,  d e r  d u r c h  s e i n e  E l e g a n z

ü b e r z e u g t .  E r  p a s s t  p e r f e k t  z u  a l l e n  u n s e r e n

F l a m m k u c h e n ,  b e s o n d e r s  a b e r  m i t  Z i e g e n k ä s e  o d e r
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Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück

***

Sie möchten mehr über enthaltene Alergene oder Zusatzstoffe erfahren?

Unsere Alergenkarte liegt für Sie bereit – sprechen Sie uns einfach an.

MILO
brunch & dinner


	MILO
	BRUNCH

	MILO
	STULLEN
	“Pane Maggiore” von Brot & Salz

	TRUFFLED MUSHROOM
	Zwei cremig gerührte Eier, gebratene Champignons, Babyspinat, italienischer Gran Biraghi, fein geröstete Pinienkerne, Trüffelcrème, knuspriger Rinderbacon, Sauce Hollandaise
	Zwei wachsweich pochierte Eier, hausgemachte Guacamole á la Milo, knuspriger Rinderbacon, Babyspinat, gerösteter Mandelcrunch, Sauce Hollandaise, Sriracha Sauce

	LAX
	Milder Räucherlachs aus Norwegen, feinster Fruchtkaviar, Babyspinat, Spiegelei “Sunny Side Up” auf Frischkäsecrème, garniert mit frischen Sprossen und Senf-Dill-Sauce

	CRAZY CHICKEN
	Hausgemachter Pesto-Aufstrich, frischer Romanasalat, zartes Hähnchen mit geschmorten Tomaten, verfeinert mit gerösteten Pinienkernen, italienischem Gran Biraghi und einem Hauch Sriracha

	MAKE ME JUICY
	Cremige Guacamole, dazu wahlweise Rührei oder Spiegelei, frische Avocadostreifen und knuspriger Rinderbacon. Getoppt mit Sauce Hollandaise und Sriracha
	17.50
	15.50
	16.50
	16.50
	15.50
	*** Als vegane Alternative zu Bacon und Ei bieten wir unseren veganen Joghurt, garniert mit knusprigem Granola und frischen Beeren.
	1 VON 5
	14.50
	15.50
	16.50
	2 VON 5

	3 VON 5



	CAESAR CHICKEN
	SMOKED SALMON
	GREEK LOVER (VEGGIE)
	14.50
	4 VON 5


	HOT BROWNIE
	Mit Sahne, Beeren, Puderzucker
	16.00
	9.90
	5 VON 5



	MILO
	DINNER

	MILO
	DRINKS
	HOTTIES
	CAFE CRÈME
	DOPPIO

	EXTRAS
	HAFER- ODER KOKOSMILCH
	4.90
	5.90
	0.50
	0.70



	COLDIES
	0.2L
	3.90
	COLA ZERO
	APFEL / SCHORLE
	MARACUJA / SCHORLE
	4.80
	4.80



	HOMEMADE
	MILO LIME LIMONADE
	Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück
	0.2L
	0.2L
	0.75L
	27.00
	29.00
	4 VON 5


	QUALITÄTSWEINE
	Aus seit 1667 familiengeführten Weingut Graßmück
	0.2L
	0.2L
	0.75L
	0.75L
	7.50
	26.00
	7.90
	7.50
	*** Sie möchten mehr über enthaltene Alergene oder Zusatzstoffe erfahren? Unsere Alergenkarte liegt für Sie bereit – sprechen Sie uns einfach an.
	5 VON 5





